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Sanchez Bacallado

PASTELERIA Y REPOSTERIA
BASICA

Duracion: 60 horas

Horario: Martes y Jueves de 16:00 h a 20:00 h
Lugar: Escuela de Hosteleria y Cocina de
Sanchez Bacallado

Docente:
e Norbert Priester.

Contenidos:

> Materias Primas basicas:
o Materias primas perecederas
o Materias primas no perecederas

> Masas y pastas basicas:
o Tipos de fermentacion
o Procesos de elaboracion

> Rellenos y decoraciones:
o Elaboraciones de rellenos y su

aplicacion

o Decoraciones simples y complejas
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CONDICIONES DEL CURSO:

Condiciones econémicas:
e Precio: 20 € de matricula + 140 € /curso + igic.
e Forma de pago:

Antes del 21 de enero 20 € matricula
El primer dia del curso 70 € del primer plazo
Entre 1 y 5 de marzo 70 € del segundo plazo

Los pagos se realizan en la Recepcion de Sanchez
Bacallado de 8.00 h a 16.00 h de lunes a viernes.

Inscripcion al curso:
La inscripcion se realiza en la Recepcion de Sanchez
Bacallado de 8.00 h a 16.00 h de lunes a viernes.

Los alumnos tienen que rellenar una hoja de
inscripcion que se les entregara en la recepcion y
abonar la matricular para efectuar la reserva al curso
antes del dia 21.

Certificado o diploma.

Los requisitos para la superacion del curso son:
e Asistir al menos a un 80 % de las clases.
e Superar las pruebas tedricas y practicas.




