Sanchez Bacallado

Aperitivos y tapas

Objetivos: Conocer los tipos de aperitivos y tapas que existen,
asi como las diferentes elaboraciones (frios, calientes, dulces,
etc.) Los alumnos aprenderan a confeccionar sus propios
aperitivos y tapas y obtendrdn los conocimientos de como
organizar un cocktail o recepcién.

Contenidos:
1. Presentacion e introduccion de las técnicas de
elaboracién y presentacion.
Canapés clasicos
Confeccion de aperitivos frios
Tapas frias
Elaboracion de aperitivos calientes
Aperitivos calientes y frios
Tapas calientes
Elaboracion de aperitivos dulces
. Como hacer un cocktail
0. Clausura y degustacién de cocktail.
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Duracion: 30 horas a 3 horas diarias.
Lugar: Escuela de Hosteleria y Cocina de Sanchez Bacallado.

Condiciones:
e Precio: 100 €




